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ZEYTINYAGLI iC BAKLA

600 gram i¢ bakla

2 adet orta kuru sogan

3 yemek kasigi zeytinyagi
2 dig sarimsak

2 tatl kagig seker

1 tath kasidi tuz

1,5 su bardagi su

Servis igin:

1 cay bardagi zeytinyagi
Yarim demet dereotu

Sogani ve sarimsagi yemeklik dograyin.

Zeytinyagini tencerede kizdirip 6nce soganlari ardindan sarimsaklari ekleyerek glizelce kavurun.
Baklalari da ekleyip birka¢ dakika daha kavurduktan sonra tuz, seker ve su ekleyip kapagini kapatin.
Yarim saat kadar pisirdiginiz yemegi oda sicakliginda ilinana kadar bekletin.

Ardindan Uzerine ince kiydiginiz dereotunu serpin ve zeytinyagdini gezdirin.

Yemeginiz servise hazirdir. llik ya da soguk tiketebilirsiniz.
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