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ZEYTINYAGLI BAKLA iCli

http://www.ebruomurcali.com.tr

750 gr. i¢ bakla

2 adet kuru sogan

8 dis sarimsak

4 adet domates

Yarim demet taze nane
Tuz, kirmizibiber

1 cay bardagi zeytinyad
1 adet limon suyu

1 cay bardagi su

Taze i¢ bakla, dogranmig sogan, domates, sarimsak, limon suyu, baharat, zeytinyagi, dogranmis nane ve toz
sekeri glvece koyarak harmanlayin. Uzerine suyunu ekleyin ve kapagi kapali olarak baklalar yumusayincaya
kadar 1 saat pigirin. Kapagdini agmadan oda i1sisnda sogutun. Limon suyu ve taze nane yapraklariyla ilik ya da
soguk olarak servis yapin.
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