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ZEYTINYAGLI HAVUC PILAKI

1 kilogram havug

1 kahve fincani piring

1 adet kiguk boy sogan
Yarim su bardagi zeytinyagi
1 adet kesme seker

Yarim limonun suyu

2 su bardagi sicak su
Slislemek icin dereotu

Havuclar temizleyip verev halkalar halinde dograyin. Pirinci yikayip stiziin. Sodani ince ince dodrayip zeytinyadi
ile ocaga koyun. Havucu ekleyip soteleyin. Sicak su ve limon suyunu ilave edip kisik ateste pigirin. Havuclar
hafif yumusayinca pirinci ve kesme sekerini ekleyin. 10 dakika daha pisirip ocaktan alin. Sogumaya birakin.
Dereotu ile sUsleyip servis yapin.

ML® Havuc Pilaki icin tiklayin

ML® Havug Pilaki (gorsel)
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