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ZEYTINYAGLI HAVUC

Malzeme :

1 kilo havug

4 bas sogan

Yarim bardak zeytinyagi
1 tath kasidi tuz

8 dis sarimsak

1 cay kasigi karabiber

Yapiligt:

Havuclar kazindiktan ve dip taraflar kesildikten sonra uzunlamasina ve yarim parmak kalinhginda kesilip,
yagda, halka halka dogranmis sogdanlar ile beraber 10 dakika kadar sire ile kavrulur. Sonra tuz, sarimsak, biber
de ilave edilerek 5 - 6 dakika daha kavrulup birbucuk bardak kadar su ilave edilip kapagdi kapatilarak havuclar
iyice yumusayip pisinceye kadar orta ates tizerinde 40 - 50 dakika kadar sire pisirilir. Soguduktan sonra servis

yapilir.
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