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ZEYTINYAGLI HAVUC

Yarim kilo havug

1 adet orta boy sogan
1/4 su bardagi zeytinyagi
1 adet kip seker

Yarim ¢ay bardagi piring
1 su bardagi su

1 tutam Dereotu

1 tutam Tuz ve karabiber
2 dis sarimsak

Yagdi genis bir tavaya dokip, minik minik kiydiginiz soganlari kavurun. Havuglar halka halka dograyip tavaya
ekleyin. 3-4 dakika kavurun. Su, tuz, karabiber ve sekeri ekleyip fokurdatin, ardindan pirinci ekleyin. Agzi kapali
pismeye birakin. Pismeye yakin ince kiyilmis dereotunu ekleyin. Malzemeler pisince ocaktan alin. Soduk olarak
ister limonla ister sarimsakli yogurtla servis yapin.
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