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ZEYTINYAGLI HAVUC

1/2 kg. havug

1 cay bardagi zeytinyag
3 dis sarimsak

1 adet sogan

1 kahve fincani piring

2 su bardagi sicak su

1 tath kasidi toz seker

4 dal kiyilmig maydanoz
Tuz

Havuglari temizleyip verev geklinde dograyin. Kiyilmig sarimsak ve sogani zeytinyaginda iki-U¢ dakika kavurun.
Uzerine havug ve pirinci ilave edin. Birkag dakika daha soteleyip sicak su, toz seker ve tuz ekleyin. Havug
yumusayana kadar pigirin. Uzerine kiyllmis maydanoz serperek servis yapin.
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