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ZEYTINYAGLI HAVUC

i_I_k 6nce, taze ve cins havuclardan almayi bilmeli. Bunlar, hem koérpe, tath ve lezzetlidir.

Uzerlerini kaziyip yikamalidir. Sap taraflar birlesik kalmak Gzere ugtan sapma dogru, her havucu uzunlamasina
iki ayri dilimlere yarmaldir.

Soganlari da dogriyarak, tavada, kizgin zeytinyaginda yalniz pembelesinceye kadar kizartmalidir. Birkag bas
sarimsagi da diglere ayirarak sogana katmali. Birlikte tavada biraz ¢evirmelidir.

Sonra, havuclari kenarl bir tepsiye veya tencereye yerlestirmeli ve aralarina sogan ve sarimsaktan ibaret harci
da bdlerek tuzunu ve biberini serpmeli ve miinasip miktarda suyunu da koyarak, orta ateste pisirmelidir.
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