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ZEYTINYAGLI HAVUC

MALZEMELER

Havug 1 kg

Kuru sogan ( blydk boy ) 1 adet
Pirin¢ 1 kahve fincani
Zeytinyadi 1 cay bardagi

Toz seker 2 gorba kasig!

Sicak su 1 su bardagi

Tuz 1 tath kasigi

Dereotu3-4 dal

YAPILISI

Bir tencereye zeytinyadini koyun. Yemeklik dogradiginiz soganlari ve kabuklarini soyup verev dogradiginiz
havuclari tencereye ekleyin. 5 dakika kadar kavurduktan sonra tuz, piring, seker ve suyunu ekleyin. Piringler
yumusayincaya ve yemek suyunu ¢ekip yagi ile kalincaya kadar pisrin. lidiktan sonra Borcam tabagina alin.
Kiyllmig derotu ile sUsleyerek servis yapin.
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