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ZEYTINYAGLI HAVUC

4 adet iri havug

1 cay bardagi piring

1 adet iri kuru sogan

2 dis sarimsak

1 tath kasigi seker

1 tath kasidi tuz

1 cay bardagi zeytinyag
2 su bardagi su

Tencereye yag konur. Isininca yarim daire seklinde dogranmig sogan ve daire seklinde dogranmis havug atilir.
10 dakika kadar kavrulur. Uzerine yikanmig piring, tuz ve seker eklenir, bir tur daha karistirdiktan sonra sicak su
katilir. Kapakli olarak orta- kisik ateste 35-40 dakika pisirilir. Ik ya da soguk servis yapilir.
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