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ZEYTINYAGLI HAVUC

1 kg havug

1 cay bardagi zeytinyag
2 adet sogan

Yarim ¢ay bardagi piring
1 adet kesmeseker

1 su bardag sicak su
Yarim demet dereotu
Tuz

Havuglari temizleyip verev dograyin. Zeytinyagini bir tencereye alip piyazlik dogradiginiz sogani rengi dénene
dek kavurun. Uzerine havucu ekleyin ve 2-3 dakika birlikte kavurun. Piring, seker ve tuzu da ilave edin. Birkag
dakika daha kavurup suyu katin. Kapagi kapali olarak, kisik ateste havug yumusayana dek pisirin. Kiyllmig
dereotu ilave edin. llik ya da soduk olarak servis yapin.
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