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ZEYTINYAGLI FASULYE

Malzeme:

1 kg taze fasulye

2 adet orta boy sogan

2 dis sarimsak

2 adet orta boy domates
100 gr zeytinyagi

Yarim litre su

Tuz

1 adet kesme seker

Fasulyeleri yikayip kenarlarindaki kil¢iklarini temizleyin. Uzunlamasina 3'e veya 4'e bélin. Sogan, sarimsak ve
domateslerin kabuklarini soyup tavla zar blyutkliginde dograyin. Zeytinyagdini bir tencereye alip hafifce isitin.
Dogradiginiz sogan ve sarimsaklari ekleyip birkag dakika kavurun. Sodanin kokusu ¢ikinca fasulyeleri ekleyip 3
dakika daha kavurun. Dogranmis domates, tuz, kesme seker ve suyu ekleyip Uzerine porselen bir tabak
yerlestirin. Tencerenin kapagdini kapatip orta hararette pisirin. Tencerenin kapagini kapal tutarak soguttuktan
sonra servis yapin.
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