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ZEYTINYAGLI FASULYE

Malzeme:

1 kg taze fasulye

1 adet sogan

2 adet domates

1 cay bardadi Altin Hasat Riviera Zeytinyagi
1 tath kasidi toz seker

1 adet limon

Tuz

Taze fasulyeleri ayiklayip uzunlamasina ikiye bdlin. Sogan ve domatesleri kiip seklinde dograyin. Tencerede
Zeytinyagini ve fasulyeleri kanstirin. Dogranmis sogan ve domatesleri fasulyenin Uzerine yayin. Tuzu, 1 limonun
suyunu ve tozsekeri ilave edin. Bir gay bardagi su ekleyip 45 dakika kisik ateste pisirin. Oda sicakliginda
sogutup servis yapin.
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