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ZEYTINYAGLI ENGINAR YEMEGI

2 kavanoz Tat Enginar Kalbi

1 kavanoz Tat "Saksuka" Kizartma Sosu
1/2 kavanoz Tai Garnitr

3 yemek kasigi zeytinyagi

3 dis sarimsak

1/2 limon suyu

1/2 demet dereotu

1/2 su bardagi su

Tuz

Karabiber

Zeytinyadini kizdiriniz ve igine kiyilmig sarimsak, Tat Enginar Kalbi, yarim kavanoz Tat Garnitir ve limon suyunu
koyup karistiriniz. Daha sonra tzerine Tat "Saksuka" Kizarima Sosu, kiyllmig, dereotu, su, dilediginiz kadar tuz
ve karabiberi ekleyip bir sure pisiriniz. Servis tabagina alip taze dereotu yapraklari ile stsledikten sonra ilik
olarak servis ediniz.
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