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ZEYTINYAGLI ENGINAR VE KEREVIiZ

1 paket Feast Bayrampaga Enginari (7 adet)
3 yemek kasi§i Feast Tath Kiip Sogan

2 adet kereviz

1 adet havug

2 corba kagsigi lor peyniri

1 adet limon suyu

1 yemek kagigi zeytinyagi

1 tath kasidi toz seker

Feast Bayrampasa Enginari[?ni kaynamis su dolu bir tencerede 7-8 dakika hagladiktan sonra suyunu siiz{p,
sogumaya birakin.

Kerevizin kabugunu soyduktan sonra kiip seklinde dograyin 10 dakika limonlu su i¢inde bekletin.

Havucu kip dograyip kereviz ile birlikte bir tencereye alin ve Uzerini bir parmak gegecek kadar su ekleyip
kontrollG olarak yumusayincaya kadar pisirip szun. Lor peynirini ekleyip pire haline getirin.

Bir teflon tavaya zeytinyagini koyup kizdirin, Feast Tatlh Kiip Sogan[?li ekleyip soteleyin. Toz sekeri ekledikten
sonra soganlar renk alip karamelize olana kadar 4-5 dakika pigirin.

Ganak enginarlarin ortasini kereviz puresi ile doldurup Uzerine karamelize soganlari ekleyip servis tabagina
yerlestirin, 1lik olarak servis edin.
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