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ZEYTINYAGLI ENGINAR TAVAS|

8 enginar

1 bardak zeytinyagi
3 yumurta

1/2 limon

biraz tuz

un

Enginarlar ayiklandiktan sonra kugbas, dogranir ve igine limon ve biraz un ilave edilmis suya atilir. Ote yandan,
yumurtalar gukurca bir tabagda kirilip, ¢atalla birkag kez ¢arpilarak karigtirilir. Sudan ¢ikarilip temiz bir pegeteyle
kurulanmig enginarlar énce una, sonra yumurtaya batirilir. Sonra da kizgin yagda iki yanlari pembelesene kadar
kizartilp, kevgirle yaglari iyice stizdUrUlerek tabaga alinir. Soguduktan sonra, ya da ilik olarak servis yapilir.
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