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ZEYTINYAGLI ENGINAR

5 adet enginar

1 adet havug

1 patates

1 kuru sogan

Yarim su bardagi bezelye

Temizlenmis olarak aldiginiz enginarlar yikayin. Bezelyeyi haglayin. Patates, havug, sogani minik minik kip
seklinde dograyin. Haglanmis bezelyeleride ekleyerek tuz atarak karistinin. Enginarlari yayvan tencereye dizin.
Hazirlamig oldugunuz karisimi bezelyelerin cukur kismina yerlegtirin. Enginarlarin yarisini gegecek kadar su
ekleyin. Kisik ateste tikir tikir pisirin. Pismesine yakin, 1 tath kasigi limon suyu ve yanm tath kasigi seker, 3
yemek kagsiJi zeytinyagdi ilave edin. Dereotuyla sUsleyerek servis edin.
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