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ZEYTINYAGLI ENGINAR

https://www.elele.com.tr

5 adet ¢anak enginar

1 yemek kasigi seker

1 orta boy patates

1 adet havug

1/2 su bardagindan biraz fazla bezelye

1 bas buyuk sogan

1 su bardagindan 2 parmak az zeytinyagi
1 adet limon suyu

Ince dogranmis soganlari zeytinyaginda biraz gevirip, kip kiip dogranmis havug ve bezelyeyi ekleyin. Canak
enginarlari ve patatesi, limon suyu, seker ve yarim bardak su ekleyerek kisik ateste pismeye birakin. Indirmeye
yakin tuzunu ekleyin ve pistikten sonra bol dereotu ile stsleyin.
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