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ZEYTINYAGLI ENGINAR

4-5 adet enginar ¢anagi
2-3 adet sogan

2 su bardagi garnitur

2 adet kesme seker

1 cay bardagi zeytinyad
Dereotu

1 limonun suyu

1 kasik un

Tuz

Soganlari halka halka dograyip yagda soteleyin. Uzerine garnitiir(i dokiip enginar canaklarini da dizin. Uzerine
su ilave edip gegecek kadar sicak su ilave edin. Tuzunu ayarlayip sekeri de atin. Enginarlar yumusayincaya
kadar pisirin. Enginarlar soguyunca servis tabagina enginar canaklarini yerlestirin. Igine garnitir doldurup
dereotu ile servis edin.
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