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ZEYTINYAGLI ENGINAR

4 adet Tukas Enginar Konservesi

1 su bardag Tukas Garnitiir Konservesi
1 adet kuru sogan (kip dogranmig)

1 dis sarimsak (ince kiyllmis)

%2 su bardagi zeytinyag!

1 tath kasidi toz seker

Birkac dal dereotu (ince kiyllmis)

Y2 limon suyu

Tuz, karabiber

1 su bardagi su

Tencereye zeytinyadini koyup isitin. Sodanlari ilave edip pembelesinceye kadar soteleyin ve daha sonra
sarimsaklari ekleyin. 1[7]2 dakika beraberce soteledikten sonra enginarlari, tuzu, karabiberi, limon suyunu,
sekeri ve suyu ilave edin. Kaynamaya bagladiktan sonra Tukas Garnitiir[?]0 ekleyin. Kisik ateste sebzeler biraz
daha yumusayana kadar pisirin. Altini kapatip sogumaya birakin, soguduktan sonra dereotunu serperek ilik
veya soguk servis edin.
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