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ZEYTINYAGLI ENGINAR (KOCAELI)

Kocaeli Valiligi

Sogani yag ile kavuruyoruz. Taze i¢ baklay ilave ediyoruz. Daha sonra kip kip dogranmis enginari ilave
ediyoruz. Biraz daha sarardiktan sonra suyunu koyuyoruz.

ML® Zevytinyadli Enginar icin tiklayin
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