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ZEYTINYAGLI ENGINAR (DUDUKLU)

6 adet enginar

300 gr i¢ bakla

5 adet taze sogan

1/4 demet dereotu

4 yaprak adacay

10 dis sarimsak

1 adet limon (suyu)

1 adet limon (kabugu rendesi)
4 corba kasigi zeytinyagi
2 corba kasi§i toz seker
2 cay kasi§i tuz

1.5 élgek su

Taze soganlari 1 cm uzunlugunda dograyin.

Dereotunu ince kiyin.

Makinenizin i¢ haznesine enginarlari yerlegtirin.

Uzerine i¢ bakla ve taze soganlari yerlegtirin.

Dereotu, adagayi ve sarimsagi (bitin olarak) esit miktarda dagitin.

Limon suyunu ve rendelenmig kabugunu ekleyin.

Uzerine zeytinyagini gezdirin.

Son olarak seker, tuz ve suyu ilave edip i¢ hazneyi makinenize yerlestirin.
Kapagdi saat yoninin tersine cevirerek kapatin.

Basing bosaltim valfini dogru konuma getirin.

Sebze butonuna basin. (Gdsterge otomatik olarak zeytinyadl enginarin pisme suresini 9 dakikaya
ayarlayacaktir.)
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