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ZEYTINYAGLI EKSILI PIRASA

Malzemeler:

1 kilogram pirasa

3 dis sarimsak

Yarim bardak zeytinyagi
Yarim demet maydanoz

2 adet biyik bas sogan

2 adet iri domates

Yarim kaslk domates sal¢asi
1 adet limon tuz

1 su bardagi su

Hazirlanisi:

Pirasanin bas ve yesilini keserek, 2-3 kat soyun, 3 parmak uzunlugunda dograyin, boyuna olacak sekilde Kibrit
¢Opu gibi kesin. Bir bardak su yardimiyla tencereye aldiginiz pirasalari éldiriin ve tepsiye koyun. Sodanlari
yarim halka seklinde dograyin, zeytinyagi ile birlikte bir tencerede pembelestirin. Kiip seklinde dogradiginiz
domatesleri, salgay!, gentilmis sarimsagi ve kiyilmig maydanozu katin. Bir kag kere gevirip pirasanin tizerine
dosgeyin, tuzunu katin. Uzerini gok az gegecek kadar suyunu ekleyin, firn veya ocak yardimiyla iginde 1 bardak
su kalincaya dek pisirin. Uzerine 1 adet limonu sikin, 5 dakika daha pisirin. Soguduktan sonra servise sunun.

ML® Zevytinyagl Pirasa icin tiklayin
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