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ZEYTINYAGLI EKSILI KURU BORULCE

Malzemeler :

Kuru bdrilcesi 2 Su Bardagi
Komili Sizma zeytinyagi

2 Corba Kasigi

Sarimsak 5 Dig

Limonsuyu 1/2

Dereotu 1/2 Demet

Su 1 Su Bardagi

Tuz- cekilmis karabiber

YAPILISI:

1- Aksamdan islatiimis olan bérilcecleri ve suyu bir tencereye koyup kaynamaya birakin. Taze soganlari ince
ince kiyin.sarimsaklari halka halka dograyin.dereotunu kiyin. ]

2- Bir tencereye Komili Sizma zeytinyagdini ve kiyilmis sarimsaklari koyup kavurun. Igine haglanmig bérilceleri
ilave edin .

3- Daha sonra i¢gne suyu ilave edin. Borulceler kaynamaya baslayip yumusayinca limon suyunu, tuzunu ,
cekilmis karabiberi atip orta hararetli ateste su boriilcelerin hizasina gelene kadar pisirin.

4- Uzerine kiyilmig dereotu serpip, limon dilimleri ile sUsledikten sonra sogutup, servis edin.
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