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ZEYTINYAGLI EGE TABAGI (DENIZLI)

Denizli il Kiltiir ve Turizm Midarligi

4 adet kabak

2 kg. havug

4 adet enginar

1 su bardagi bezelye
2 kg. 1spanak
2-3 patlican

2 kg. domates
Maydanoz
Dereotu

Yesil biber

4 yumurta
Salatalik tursusu
Limon

Nane

Kekik
Zeytinyag!

Enginari zeytinyag ile pisirin.Kabaklari ikiye bolerek suda haslayin. iglerini sebzeli karisimla doldurun.Ispanag
pure yaparak i¢ine dort yumurta ilave edin.Dikdértgen bir tepsiye yayarak firinlayin, firindan ¢ikarip rulo seklinde
sarin.Domateslerin i¢lerini oyarak kdzlenmis patlican, haglanmig patates mayonezli karigimla doldurun,
Hazirlanan tiim sebzeli, zeytinyagli yemekleri servis tabagdina yerlestirin. Soguk olarak servis yapilacaktir.

© lezzetler.com tarif no:110531 « adi:Zeytinyagh Ege Tabagi (Denizli) « gdnderen:Goksen « indirme tarihi:20.05.2024 - 03:42


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/zeytinyagli-ege-tabagi-denizli-vt80749
https://img.lezzetler.com/yuklenen2/zeytinyagli-ege-tabagi-denizli-110531.jpg
http://www.tcpdf.org

