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ZEYTINYAGLI EBEGUMECI

http://www.hurriyet.com.tr

1 corba kasig zeytinyagi

1 adet orta boy kuru sogan

1 ¢orba kasigi bulgur

1 tath kasi§i domates salgasi
1 tath kasidi biber salgasi

1 su bardag sicak su

500 gram ebegiimeci
Sarimsakl yogurt

Ebegimecini yikayip, iri iri dograyin. Diger yandan kuru sodani da iri iri kiip seklinde dograyin.

Bulguru yikayip siiziin. Sarimsaklari gok ince dogradiktan sonra ¢ok az tuz ile dévin. Dilerseniz yogurtla
karistirin.

Kuru sogani kavurmadan, 1 yemek kasigi su ile kapagi kapall tencerede biraz pisirin. Salgay! yarim ¢ay bardagi
suyla inceltin. Soganlarin Gzerine dokiin. 10 dakika kadar ebegiimecini haslayin. Siire bitiminde bulguru, kalan
suyu ekleyip kapagini kapatip 20 dakika daha pigirin.

Soguyunca sarimsakli yogurtla servis edin.
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