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ZEYTİNYAĞLI DOLMA

1 Yemek Kaşığı Sana Klasik
1 Tatlı Kaşığı tarçın
2 Adet soğan
1 Adet KESME ŞEKER
1 Tatlı Kaşığı karabiber
1 Fincan sıkılmış limon
1 Tatlı Kaşığı tuz
1 Bardak zeytinyağı
1 Tatlı Kaşığı kimyon
1 Tatlı Kaşığı nane

Soğanı pembeleşene kadar kavur pirinci ekle tane tane olana kadar kavur. Sana klasik ekle, baharatları ekle.
Limonu sık. Yarım bardak ılık su ile demlendir dinlenmeye al ve içleri doldurduktan sonra yeterince yağ su ve
limon suyu ekle. Tuz at 15 dakika pişir.
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