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ZEYTINYAGLI DOLMA ICI

250 gr. piring

Bir bardak zeytinyagi
2 adet sogan

1 paket kuru GzOm

1 paket fistik

Tuz

Karabiber

1 corba kasig seker
1 demet nane

Soganlari soyup dograyin ve bir tencereye koyun. Fistigi yikayip sogana ilave edin. Yagini da koyup hepsini ates
tizerinde bir kevgirle karigtirin. Fistiklar pembelesince, pirinci ayiklayip yikayip 20 dakika sicak suda islatilmig
pirinci ilave edin. Kevgirle karigtirarak piringleri kavurun. Uzerine ¢ikacak kadar su koyup, yikanmig Gzima, tuzu
ve sekeri koyun. Kapagini kapatip suyunu ¢ekinceye kadar orta ateste pisirin. Atesten alinca baharatlarini,
maydanoz, nane, dereotunu kiyarak koyun. Limon suyunu da koyup iyice karistirin.
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