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ZEYTINYAGLI DOLMA (DUDUKLU)

12 adet renkli dolmalik biber (kirmizi, yesil, sari)
3/4 dlgek bulgur

3/4 blcek mercimek

3/4 blgek piring

1/2 limon (suyu)

1/4 demet maydanoz
1/4 demet dereotu

1/4 demet nane

2 cay kasig1 kuslizima

2 cay kasigi targin

1 cay kasigi karabiber

6 corba kasiJi zeytinyagi
2 cay kasigi toz seker

2 ¢ay kasi§i tuz

2 blcek su

Piring, bulgur ve mercimegi yikayip suyunu stiziin ve bir kaba alin.

Uzerine taze otlari, baharati, kustizim, zeytinyagi, seker ve tuzu ekleyip karigtirin.

Hazirladiginiz karigsimi biberlere doldurup makinenin haznesine diizenli bir sekilde dizin.

Son olarak limon suyu ve suyu ekleyip i¢ hazneyi makinenize yerlegtirin.

Kapagdi saat yoninin tersine cevirerek kapatin.

Basing bosaltim valfini dogru konuma getirin.

Baklagil butonuna basin. (Gésterge otomatik olarak zeytinyadl dolmanin pisme siresini 20 dakikaya
ayarlayacaktir.)
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