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ZEYTINYAGLI DIZME BAKLA

1 kilo taze bakla

1 demet taze sogan
1 limon suyu

1 cay zeytinyag

1 corba kasig seker
2 cay kasi§i tuz

1 demet dereotu
Yarim demet nane
2 su bardagi su

Baklalarin kilgiklarini ayikla tuz ve limonla ovalayin. Bir tencereye bir sira dizin. Uzerine kiyilmig dereotu, nane,
taze sogan ve tekrar bakla olmak tGzere hepsini dizin. Uzerine yadh kagit kapatin ve bir tabak koyun ki diiz
dursun. 30 dakika kadar pisirin. Soguk olarak ikram edin.
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