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ZEYTINYAGLI DENiZ BORULCESI

Malzemeler:

2 demet taze deniz borllcesi
7-8 dis sarimsak

2 adet domates

1 cay bardagi zeytinyad

2-3 corba kasigi sirke

1 adet limonun suyu

Yeteri kadar tuz

Hazirlanisi:

Boérilceyi tuzlu suda haglayip temizleyin. Domateslerin kabugunu soyup kip kip dograyin. Sarimsaklari soyup
dilimleyin. Bir tavada zeytinyadi isitip sarimsak ve domatesi hafif soteleyin. Haslayip stizdigintz bérilceyi
domates sosuna ilave edin. Tuzunu ekleyin. 1-2 dakika pisirip sirke ve limon suyunu ekleyin. Soguyunca servis
tabagina alin.
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