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ZEYTINYAGLI DENiZ BORULCESI

1 demet deniz bérllcesi

3 dig sarimsak

Yarim ¢ay bardagi zeytinyag!

1 corba kasigi beyaz zim sirkesi
1 corba kasigi nar eksisi

1 cay kasig pulbiber

Bir tencere kaynar suya 3 dis sarimsak ekleyin. Pismis sarimsagin verdigi rayiha ve yaydigi az koku bu tarifin
puf noktasi.

Kaynar suya 1 demet deniz borilcesini de ekleyerek 7-8 dakika haslayin. Haglandigini anlamak igin 1 dal
boérdlceyi sap kismindan tutarak ¢ekin, rahatga ¢ikiyorsa olmus demektir.

Haslanan bériiceleri sogumalari igin sizgece alin. Soguyunca saplarindan tutarak odunsu kisimlarindan
aylklayin ve bir kaseye alin.

Sosu igin yarim gay bardagi zeytinyagi, 1 gorba kasigi beyaz tizim sirkesi, 1 corba kasigi nar eksisi ve pul biberi
karistirin.

Ayiklanmig bérulceleri sos ile iyice karigtirarak servis tabagdina alin.
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