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ZEYTINYAGLI CIGER KAVURMASI (HATAY)

Hatay Valiligi
Antakya Mutfadi - Stheyl Budak

MALZEMELER

1 adet koyun karacigeri

1/2 su bardagdi haslanmis nohut
1/2 su bardagi zeytinyagi

1-2 adet sogan

1 tath kasidi salca

1 tath kasigi nar eksisi

Tuz

YAPILISI

Koyunun karacigeri bicakla ince ince kiyilip bir tencerede haslanir. Sizgegten gegirilerek suda iyice yikanir.
Tekrar atese konulup tuzu ilave edilerek suyunu ¢ekinceye kadar beklenir. Zeytinyadi, sogan rendesi ve
domates salgasi ile haslanmis olan nohutlarin kabuklari soyularak tencereye ilave edilir. 10 dk. kadar
kavrulduktan sonra atesten alinarak Uzerine nar eksisi katiimak suretiyle servis yapilir. Maydanozla birlikte
servis edilebilir. Bu yemekle beraber genellikle patatesli kofte veya ¢ig kéfte yenilir.
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