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ZEYTINYAGLI CEVICHE (PERU)

Deniz levregi yarnim fileto 120 gr derisi alinmig
Lime suyu 5 yemek kasigi 20 Gr

Chilli biberi tath kasigi 7 gr

Kereviz 1 yemek kasigi 10 gr

Salatalik yarim adet 60 gr

ZeytinyaQi yarim cay bardagi 75 ml

Coconut kdpugi

Tuz

Beyaz biber

Deniz levregi slice seklinde edilir. Lime zeytinyagi ile karistilir 8 dakika dolapta marine edilir.

Ardindan ¢ikarilir, sGzdltr burnise dogranmig salatalik, chilli biberi, ve kereviz dogranir ardindan stzilen lime i,
sebzeler karigtirilir.

Sebzelerde 1 dk seklinde marine edilir stizillr.

Sebzeler toplu halde tabagda alinir, slice edilmis marine baliklar sebzelerin istiine kapatilir.

Coconut kdpUgl Ustiine dokulur, istege gére smoked paprika serpilir.
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