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ZEYTINYAGLI CALI FASULYESI

MALZEMESI:

1250 gr. cali fasulyesi
1 bardak zeytinyagi

3 orta sogan

2 blylk domates

5-6 bardak su

1 tath kasigi seker
tuz.

YAPILISI:

Bir tencereye 6lcllere gore, kliclk kicUk dogranmis soganlari, kabuklari ve gekirdekleri ¢ikariimis kligik kigik
dogranmis domatesleri ve tuzu koyarak elle iyice karistirarak ovun. Fasulyalarin kilgiklarini kesin, ortalarindan
ikiye bdlin. Yikayin ve ayri bir tencereye koyarak tenceredeki sogan ve domateslerle birlikte iyice karistirin. Bu
is bitince tencereye zeytinyagl, toz seker katin. Kapagini kapatin ve arada bir tencereyi sallamak suretiyle 10 -
15 dakika yumusak bir hal alincaya kadar, pisirin. Tencereyi atesten indirin, soguduktan sonra tabaga alarak
servis yapin.
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