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ZEYTINYAGLI CALI FASULYE

1 kilo ¢ali fasulye

2 adet orta boy sogan

1/2 tath kasigi tuz

1,5 su bardagi su

1 kahve kagiJi tozseker
2 adet orta boy domates
3 kahve fincani zeytinyagi

1) Fasulyelerin uglarini koparip ortalarindan bir kere yariniz. (Daha ince arzu eden, miimkin oldugu kadar ince
)é?ggrllhrré)s[]zgece ¢ikarip kiiglk bir kughaneye daire seklinde dizip Uzerine tuzunu, tozsekerini ve zeytinyagini
g())ysuonguazﬁlan temizlenmis olarak ortadan enine yarip, fasulyenin tzerine diziniz. Kapagdini da kapatip agir atese
Zgulggjsrjulf;'élleri, birakacaklari suyu ¢ekip sari bir renk alincaya kadar 20-25 dakika pisirip suyunu ilave ederek 1,5
g?%toﬁ)ﬁellrtggérin kabuklarini soyup, ¢ekirdeklerini gikararak kusbasi dograyip fasulyelerin Gstlne serpiniz.

6) 15 dakika daha pisirip atesten aliniz. Sojuyunca servis yapiniz.

Not: Fasulyeler taze, agaclanmamig olmaldir.
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