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ZEYTINYAGLI CALI FASULYESI

1 kg. ¢ali fasulyesi

1 su bardagi zeytinyag
2'ser adet sogan ve domates
5 su bardagi sicak su

1 tath kasidi tozseker

1 tath kasidi tuz

Fasulyeyi yikayip kilgiklarini temizleyin ve uzunlamasina ikiye bélin. ince dogranmis sogan, domates, zeytinyagi
ve tuzu tencereye koyun. Uzerine fasulyeyi koyun. Orta ateste tencereyi ara sira sallayarak 10 dakika pigirin.
Sonra sekeri ve sicak suyu ekleyip, tencerenin kapagdini kapatin. Ocagi kisip, fasulye yumusayana kadar pigirin.

© lezzetler.com tarif no:65805 « adi:Zeytinyagli Cal Fasulyesi « gdnderen:zeytin dali « indirme tarihi:16.04.2025 - 09:33


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/zeytinyagli-cali-fasulye-vt127
http://www.tcpdf.org

