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ZEYTINYAGLI CALI FASULYESI

1 kg. fasulye

250 gr. domates
250 gr. zeytinyagi
150 gr. sogan
Biraz seker

Tuz

Fasulyeler yikanir, ayiklanir. Boyuna 3-4 parcaya kesilir. Kizdirlmis zeytinyaginda 4 - 5 dakika karistirilarak
sararmadan kavrulur. Zeytinyagindan ¢ikarilir. Kabugu soyularak findik blyUkligunde dogranmis domates, tuz,
seker, zeytinyag ilave edilir. Sogan halkalara dogranarak Uzerine yerlestirilir. Et suyu veya su ilave edilir.
Uzerine yagdh k&gt kapatilarak evvela harli, sonra yavas yavas ateste pigirilir.
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