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ZEYTINYAGLI CALI FASULYE

MALZEMESI

1,5 kilo ¢ali fasulyesi
1 bardak zeytinyagi
3 adet sogan

3 adet domates

5 bardak su

tuz

YAPILISI

Fasulyelerin kenarlarindaki kilgiklari bicakla ayikladiktan sonra uzunlamasina (boydan) bir ve ortadan da bir
olmak Uzere ikiye kesiniz. Bunlari yikayip bir tarafa birakiniz. Tencerede ¢entilmis sodanlar zeytinyagla sarartilir.
Bunun Uzerine, kabuklari soyulmus ve kiglk kiiclik dogranmis domatesler konur. Bir iki el karigtirilir. Sonra da
fasulyeler ilave edilir ve bunlar da hafifce sararincaya kadar bekletilir. Daha sonra da tuz, az toz seker ve su
ilavesiyle kaynamaya birakilir. Fasulyeler iyice suyunu ¢ekip de pismis hale gelince atesten indirilir. Soguk
olarak servis yapiniz.
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