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ZEYTINYAGLI CALI FASULYESI

Gozde Sarkiteri

2 Kilo Gali Fasulye

1 Adet Kuru Sogan

2 Adet Havug

2 Dis Sarimsak

2 Adet Orta Boy Domates
3 Corba Kasigi Sivi Yag

1 Corba Kasi§i Zeytinyagi

Galilari ve havuglari uzunlamasina ince ince dograyin. Kuru soganlari ince ince bilylkgesine dograyin.
Domatesleri kiip kuip, ufak ufak dograyin.

Hazirladi§imiz karigimi bir tencereye alin ve lzerine yag ve sarimsagi ilave edip, kisik ateste yaklagik 40 dakika
pisirmeye birakin.

Hazir olan cali fasulyeyi servis tabagina alin ve tzerine zeytinyadi dolastirdiktan sonra sogumaya birakin.
Tercihen servis yaparken Uzerini maydanoz ile sUsleyebilirsiniz.
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