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ZEYTINYAGLI CALI FASULYE

Kullanilacak malzeme (4 kisilik):
750 gr cal fasulye,

1/2 su bardagi zeytinyag,

1 bas sogan,

1 iri domates,

5-6 bardak su,

yeteri kadar tuz.

Yapiligt:

Fasulye ayiklandiktan sonra uzunlamasina ikiye veya ti¢e bollndr. Sonra bol suda iyice yikanir. Ayiklanmig ve
yikandiktan sonra suyu suzilmus fasulye bir tencereye konur. Ince ince dogranmis sogan, kabugu soyulmus ve
cekirdekleri gikarildiktan sonra ince dilimler halinde dogranmis domates, yeteri kadar tuz katildiktan sonra
tenceredekiler iyice karigtirilip, orta atese konur. 1/2 su bardagi zeytinyagd, bir kahve fincani su ilave edilir ve ara
ara tencere sallanarak fasulyeler sarimtirak bir renk alincaya kadar, yani 25-30 dakika kadar pismeye birakilir.
Fasulyelerin rengi iyice sarannca 5-6 bardak sicak su konur, tencerenin kapagi kapatilir ve fasulyeler iyice
yumusayincaya kadar pisirilir. Fasulyeler pisip de suyunu ¢ekince tencere atesten indirilir, sogumaya birakilir.
Fasulyeler soguyunca servis tabagina aktarilir, soguk olarak servis yapilir.
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