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ZEYTINYAGLI CALI FASULYE BASTI

1 kg. ¢ali fasulye

1,5 cay barda@i Altin Hasat Zeytinyagi

3 adet sogan (Soyulmus, yuvarlak kesilmig veya bitln)
4 adet domates (Kabugu soyulup, kare dogranmisg)

1 corba kasig seker

Tuz

Su

Fasulyelerin uglarini keserek, kilgiklarini ayiklayin. Dograma tahtasinda boyuna dogru bicak arkasi
kalinhginda kesin, yikayip stizgece ¢ikarin.

Tencerede Altin Hasat zeytinyagdini kizdirin. Soganlari ve fasulyeleri icine koyup, kevgir ile karisgtirin.
Fasulyeler biraz yumusadiktan sonra domatesleri koyup, bir iki karisimdan sonra tuzunu ve sekerini ilave
edin.

2 dakika karigimla suyunu fasulye seviyesinde koyup, kaynatin.

Lezzetini kontrol edin. Uzerine yagl kagit koyduktan sonra tencerenin kapagini kapatarak kisik ateste 20
dakika pisirin.

Soguduktan sonra alt Ust ¢evirip, maydanoz ile stsleyerek servis yapin.
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