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ZEYTINYAGLI CAKALLI MENEMENI (SAMSUN)

Omiir Akkor

5 yumurta sarisi

Yarim ¢ay bardadi Komili Erken Hasat Zeytinyagi
3 adet tarla domatesi

4 adet sivri biber

100 g rende kasar peynir

Toz biber

Kaya tuzu

Domatesleri kabuklarinin soyulmasi igin ates tUzerinde kozleyip soyduktan sonra kip kip dograyin.
Tavada Komili Erken Hasat Zeytinyagi'ni kizdirip ince ince dogradiginiz biberleri ilave edin.

Daha sonra domatesleri ekleyip bir tahta kagik yardimi ile domatesleri ezerek pigirin.

Tuz ve kirmizi toz biberi ekleyin.

Rende kasari da ekledikten sonra yumurta sarilarini ilave edin ve hafifge pisirip menemeni servis edin.
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