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ZEYTINYAGLI CAGLA (ALACATI iZMIR)

Alagati Ot Festivali 2013

1 Gay Bardagi Zeytinyagi

1 Kilo Cagla

4 Adet Sogan

1 Adet Domates (Kabugu Soyulmus)
1 Demet Dereotu

1 Adet Klp Seker

Yarim Litre Su

Tuz

Kirmizi Toz Biber

Yogurt

Gaglalar iyice yikayip ¢ekirdeklerini gikarin.
Isitilan tencereye zeytinyagini ilave edin biaz kizdirdiktan sonra ¢aglalari ilave ederek orta ateste 5 dakika

sureyle sote edin.

Sote edilen ¢aglalara sogan, domates, dere otu ilave ederek karistirin. Tuz, kirmizi toz biber ve bir kesme sekeri
ilave ettikten sonra pismeye birakin.

Yemegi ocaktan alip sogumaya birakin. Tabaga alinan yemegi dere otuyla sisleyip, yanina bir kasik yogurtla
servise sunun.
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