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ZEYTINYAGLI BUTUN FASULYE

1 kg taze fasulye

4 domates

2 sogan

1 cay bardagi zeytinyad
3 ¢ay bardagi sicak su

1 tath kasigi seker

Tuz

Fasulyelerimizi ayiklayip,bolsuda yikiyoruz. Domateslerimizin kabuklarini ayikliyoruz. Bir yarim domatesi ortaya
koymak i¢in kabuklu birakiyoruz. Soganlarimizi biraz iri yemeklik, domateslerimizi kiip dogruyoruz. Derin bir
kapta,sodanla domatesi harmanliyoruz.Yarim kiire domatesi; yiksek olmayan ¢elik tenceremizin ortasina,
bombe yeri alta gelecek sekilde 1-2 yerinden bigakla delip yerlestiriyoruz. Etrafina bir sira fasulyeler,bir sira
hazirladigimiz domates sodan harci olmak Uzere yerlegtiriyoruz. Seker ve tuz ilavesinden sonra,bir cay bardagi
zeytinyaginin yarisini ve sicak suyumuzu ekleyip,bir porselen tabagi tenceredeki fasulyelerin Ustline ters
kapatiyoruz. Fasulyelerinizin pisme siresi ne kadar ise suyu ¢ekinceye kadar orta hararette
pisiriyoruz.Fasulyelerimize ategten inmeye yakin yarim gay bardagi zeytinyagini ekliyoruz.20-30 dk tenceremizi
soguk suya oturtuyoruz. Uzerine servis tabagimizi kapatip tenceremizi ters geviriyoruz. Kabuklu domatesimizi
kabu@unu bir ¢atal yardimiyla temizleyip,arzunuza gére soguk veya ilik servis ediyoruz.
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