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ZEYTINYAGLI BRUKSEL LAHANASI

Malzeme:

15-20 adet briksel lahanasi

1 kahve fincani Bizim Mutfak Pilavlik Piring
1 adet sogan

1 adet havug

4 corba kasigi Altin Hasat Sizma Zeytinyagi
1 limonun suyu

Havucun kabugunu kaziyip istediginiz sekilde dograyin. Zeytinyaginin yarisini tencerede isitip Kiyilmig sogani
kavurun. Havucu ve Briiksel lahanalarini ilave edin. 5 dakika daha kavurmaya devam edin. En son kalan
zeytinyagini, 2 gay bardadi su, limon suyunu ve pirinci ekleyin. Bir tagim kaynayinca atesi iyice kisin. Tencerenin
kapagdini agmadan 20 dakika boyunca pigirin. Ocaktan alin, yine tencerenin kapagdini agmadan sojumaya
birakin. Soguk servis yapin.
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