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ZEYTINYAGLI BRUKSEL LAHANASI

Malzemeler:

1 paket Briksel lahanasi
1 bas sogan

4 dis sarimsak

2 adet havucg

1 adet patates

1 tath kasidi tuz

2 adet kesme seker

1 adet yarim limon

1 litre su

Hazirlanisi:

Sarimsaklari, sogani ve havucu ince ince kiyin ve zeytinyaginda bunlari kavurun. Sodanlar pembelesince limonu
icine sikin ve 1 litre soguk suyu ilave edin. Su kaynayinca kusbagsi dogranmis patatesleri, tuzu ve kesme sekeri
ilave edin. 10 dakika kadar sonra Briiksel lahanalarini igine atip 3 dakika sonra ocagin altini kapayin.

© lezzetler.com tarif no:41729 « adi:Zeytinyagdl Briiksel Lahanasi « gonderen:Yemek Tarifleri « indirme tarihi:03.04.2025 - 07:15


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/zeytinyagli-bruksel-lahanasi-vt31277
http://www.tcpdf.org

