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ZEYTINYAGLI BROKOLI

500 gr brokoli

2 adet havucg

1 adet sogan

3 dis sarimsak

2 adet domates

1 cay bardagi riviera zeytinyagi
1 tath kasidi toz seker

1 su bardagi kaynar su

1'er cay kasidi tuz karabiber

2 ¢orba kasiJi sizma zeytinyagi

Sogani soyun. Havucun kabugunu kaziyin. ikisini de ince halkalar halinde dilimleyin. Brokoliyi gicek gigek ayirin.
Domatesleri soyup ¢ekirdekli kisimlarini ayirin ve kiigik kii¢ik dograyin. Sarimsaklari soyup kiyin. Zeytinyagini
tencerede sitip kiyllmis sarimsak, sogan halkalari ve havug dilimlerini ilave edin. Uzerine 1 tatl kasig tozseker
serpip dogranmis domatesi yayin. Tuz, karabiber serpip brokolileri yerlestirin. Uzerine 1 su bardagi kaynar su
ilave edip kapadi kapali olarak pismeye birakin. llininca servis yapmadan énce Uzerine 1-2 kasik sizma
zeytinyadi gezdirin. ik veya soguk servis yapin.
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