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ZEYTINYAGLI BROKOLI

1/2 kg brokoli

1 klicUk boy patates

1 havug

1 avug bezelye

1 klicUk sogan

2 kaslk rendelenmis domates
1 kasik zeytinyagi

1 kesme seker

Tuz

22 cm 06lgustnde kushanenin igine eklediginiz zeytinyagdinda rendelediginiz sogan pembelestikten sonra,
renndelenmis domatesi, kiip kiip dogradiginiz patates ve havug ile bezelyeyi soganlara ilave edin. Kapagi
kapayip, ocagi kisin. Suyunu birakinca tuz ve sekeri ekleyin. Kugshanenin kapagi ile su alip (1 kapak) garnittrtn
tizerine ekleyin, patatesler yumugayana kadar pisirin. Garnitiirli bagka bir kaba alip, suda bekleterek yikadiginiz
ve kicuk ciceklerine ayirdiginiz brokolileri kughaneye dizin. Uzerine garnitiri de ekledikten sonra bir kapak
daha su koyun, kisik ateste 25 dakika pisirin. Soguttuktan sonra yaninda sarimsakli yogurtla servis yapin.
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