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ZEYTINYAGLI BORULCELI SALGAM ASI (ISPARTA)

Anadolujet Magazin

1 kilo ayiklanmis ve kare dogranmig salgam
1 su barda@i haslanip stzilmuas kuru bérdlce
1 iri ince kiyilmig sogan

2 su bardagi sicak su

3 ¢orba kasiJi zeytinyadi

1 ¢orba kasigi limon suyu

1,5 tath kasigi un (yadsiz kavrulmus)
Yeterince tuz ve karabiber

Bir tencereye koydugunuz sogan zeytinyaginda biraz sotelenir. Uzerine salgam koyup biraz sicak su ilave
edilerek pigirilir. Uzerine bortlce ilave edilir. Biraz daha sicak su, tuz ve karabiber koyarak kisik ategte
salgamlar yumusayana kadar pisirilir. Inecegine yakin limon suyu ve biraz daha suyla unu acip hafifce
karistirarak yemege dokulir. Bir tasim kaynatip alti kapatilir. Sojuyunca servis yapilir.

Not: Bu yemek ayni zamanda salgali ve kiymali olarak da pisirilmektedir.
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