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ZEYTINYAGLI BORULCE PILAKI

Kuru bériice 2 Su Bardagi
Komili sizma zeytinyadi 1 Cay Bardag
Patates 1 Adet

Havuc 1 Adet

Carliston biber 1 Adet
Sogan 2 Adet

Sarimsak 4-5 Dis

Salca 1 Gorba Kasigi

Toz seker 1 Gorba Kasigi
Dereotu 1/2 Demet
Limonsuyu 2

Tuz- cekilmis karabiber

1- Aksamdan islatiimis olan bérilcecleri ve suyu bir tencereye koyup kaynamaya birakin. Sogani rendeleyin
veya makinadan gegirin. Havucun kabugunu kazidiktan sonra Halka halka dograyin.Patatesin kabuklarini
soyup, ki¢ik halkalar halinde dograyin.

2- Bir tencereye Komili Sizma zeytinyagdini, dogranmig havucu,kiyllmis sarimsaklari ve sogani koyup
kavurun.Yarim su bardadi su ile sulandiriimig sal¢ayi koyup 1-2 kez daha karigtirin, 2 bardak su
koyun.Kaynamaya birakin.

3- Haslanan ve sGzilen bérllceleri ve dogranmig patatesleri ilave edin.Garliston biberi biitiin olarak atip
karistinn.Suyu az gelirse su ilave edin Borllceler kaynamaya baslayip yumusayinca limon suyunu, tuzunu ,
cekilmis karabiberi ve toz gekerini atip orta hararetli ategte su bérllcelerin hizasina gelene kadar pigirin.

4- Uzerine kiyilmig dereotu serpin. Soguduktan sonra servis tabagina ¢ikarip servis edin.
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